
Пожалуйста заранее предупредите нас  
о пищевой непереносимости или аллергии

ПОЗДНИЙ ЗАВТРАК

Круассан со скрэмблом	 1 250
С лососем слабой соли  
и маринованными цукини	
	

Сырники	 750
С кремом из сметаны  
и вишнёвым вареньем	

Ассорти сезонных фруктов	 850
	



АНТИПАСТИ

Страчателла	 850
Вяленые томаты, цитрус юдзу  
и свежий базилик

Хумус из зелёного горошка	 650
Прошутто, ржаные чипсы и фурикакэ

Тартар из говядины	 1 250
Артизанский хлеб, трюфельный мусс 
и летний трюфель

Сырная тарелка	 1 250
Камамбер, козий сыр сент-мор-де-турен,  
пармезан, пекорино неро, монте блун,  
гриссини, мёд, бальзамик

Мясная тарелка	 1 250
Пармская ветчина, чоризо, брезаола,  
утиная грудка, оливки,  
фаршированные перчики  
с творожным сыром, ржаные хлебцы



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Вителло тоннато	 950
Томлёная говядина,  
запечённый баклажан и пекорино неро

Карпаччо из свёклы	 850 
с утиной грудкой
Утиная грудка холодного копчения,  
аспарагус и вяленые томаты

Перец рамиро	 750
Маринованный перец с ароматными  
травами и козьим сыром шевр

Томлёные артишоки	 850
Артишоки, спелые томаты, авокадо  
и медово-алоэ заправка

САЛАТЫ

Зелёный салат	 1 200
Авокадо, брокколи, молодой огурец  
и песто с кедровыми орехами

Тёплый салат SO/	 1 450
Креветки, гребешки,  
кальмар в лёгком маринаде,  
хрустящие листья салата,  
спелые томаты и соус из чёрного чеснока 



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Запечённый баклажан	 950
Песто, соус наполи и страчателла

Королевские креветки	 1 900
Креветки, капуста пак-чой,  
овощи в кисло-сладком соусе

Ньокки с соусом биск	 2 300
Камчатский краб и сливочный биск

СУПЫ

Томатный гаспачо	 850
Томатный сорбет

Огуречный гаспачо	 850
Сорбет из огурца и свежая мята

Холодный суп à la Russe	 750
На выбор: квас или айран

Средиземноморский суп	 1 150
Сицилийские томаты, креветки,  
кальмары и гребешки



ПАСТА И РИЗОТТО

Фетучинни с мидиями	 1 550
Мидии, томатный соус наполи  
и ароматные травы

Казарече с утиным конфи	 1 300
В сливочно-перечном соусе 

Папарделле	 1 350 
с зелёными овощами
Крем из цукини и фисташковой пудры

Грибное ризотто с трюфелем	 1 150
Кремовое ризотто с грибами  
и тонким ароматом трюфеля

Ризотто качо э пепе	 1 750 
с гребешком
Гребешок и свежемолотый перец

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Цыплёнок	 1 900 
с кремовой полентой
С вялеными томатами и соусом фуа-гра

Мраморная говядина	 2 100
Обжаренная, подаётся с кремом  
из пастернака, грибами эринги  
и трюфельным соусом

Филе сибаса	 2 250
С овощами в соусе бер блан

Осьминог на гриле	 2 750
С молодым запечённым картофелем,  
ароматными травами и соусом путтанеска



ДЕСЕРТЫ

Меренга «Павлова»	 750
Клубника, ванильный мусс  
и свежий базилик

Наполеон SO/	 750
Авторская версия от кондитеров SO/

Свежие ягоды	 1 650
Сезонные

Мороженое и сорбеты	 650
Со свежими ягодами

Лимонный тарт	 750
С деликатными цитрусовыми нотами



ДИЖЕСТИВЫ

Вилла Кардеа Лимончелло 	 600

Вилла Кардеа Амаретто 	 600

Бранка Мента 	 600

Фернет Бранка 	 700

Амаро Монтенегро 	 800

Бехеровка 	 800

Егермейстер 	 800
 



МЕНЮ С ФОТОГРАФИЯМИ 
И КБЖ У

MEET US 

ABOVE THE CIT Y

59°56’ N
30° 18’ E

ELEVATED
EVENINGS

ПОДЕ ЛИТЕСЬ  
ВПЕЧАТЛЕНИЯМИ


